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Weikersheimer Karlsberg Grauburgunder

Art.-Nr.: 05 - 2026

Kategorie: Die Regionalen
Rebsorten: Grauburgunder
Herkunft: Deutschland
Anbauregion: Württemberg
Jahrgang: 2025
Geschmacksrichtung: trocken
Qualitätsstufe: Qualitätswein bestimmter Anbaugebiete 

(Q.b.A)
Flaschengröße: 0,75 l
Alkoholgehalt: 12,7 % Vol.
Restsüße: 4,1 g/l
Säuregehalt: 6,4 g/l
Lage: Weikersheimer Karlsberg

Beschreibung:
Unser regionaler Grauburgunder wächst mit Blick auf das Vorbachtal 
unterhalb des „Gelben Hauses“ im Weikersheimer Karlsberg. Die 
besonderen Bedingungen dieser Lage verleihen ihm seinen 
ausdrucksstarken und unverwechselbaren Charakter.

Im Glas präsentiert sich dieser zitronengelbe Grauburgunder mit einer 
einladenden Aromatik von Zitrusfrüchten, Litschi und Mango, begleitet 
von einer feinen, angenehm frischen Note von Pfefferminze.

Am Gaumen entfalten sich Aromen reifer Ananas, saftiger Aprikose und 
ein Hauch von Honig, die sich zu einem harmonischen Gesamtbild 
verbinden. Im Abgang begeistert er mit bemerkenswerter Länge, 
lebendiger Frische und einer ausgeprägten Saftigkeit.

Als vielseitiger Speisenbegleiter harmoniert er hervorragend mit hellem 
Fleisch – gerne auch vom Grill – sowie mit würzigen Vorspeisen wie 
Guacamole oder einer abwechslungsreichen Auswahl an Antipasti.
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Nährwertangaben je 100ml:

Energie 318 kJ/76 kcal

Kohlenhydrate 1,4 g

Zucker 0,4 g

Enthält geringfügige Mengen von:
Fett, gesättigte Fettsäuren, Eiweiß, Salz

Zutaten:
Trauben, Konservierungsstoffe und Antioxidantien: L-Ascorbinsäure 
(E300), Kaliummetabisulfit (E224), Stabilisatoren: Metaweinsäure 
(E353), Gärungsmittel: Hefen zur Weinbereitung


