Weikersheimer Tauberberg Grauburgunder

Art.-Nr.: 24-357

Die Regionalen
Grauburgunder
Deutschland
Wirttemberg
2024

trocken
Qualitatswein bestimmter Anbaugebiete
(Q.b.A)

0,751

12,2 % Vol.

3,0 g/l

6,0 g/l

e Am Rebstock gereift, unterhalb des "Gelben Hauses" im Weikersheimer

trocken

Karlsberg, zeichnet sich dieser helle goldgelbe Grauburgunder in der
Nase durch seinen fruchtigen Charakter mit Grapefruit und Melone aus.
Der Geschmack von Grapefruit und knackigen Nektarinen rundet diesen
Wein harmonisch ab. Im Abgang schone Lange mit enormer Saftigkeit

& Frische.

Energie 315 kJ/75 kcal
Kohlenhydrate 034
Zucker 03¢

Enthalt geringfligige Mengen von:
Fett, gesattigte Fettsauren, Eiweil}, Salz

Trauben, Konservierungsstoffe und Antioxidantien: L-Ascorbinsaure
(E300), Kaliummetabisulfit (E224), Stabilisatoren: Citronensaure (E330),
Metaweinsaure (E353), Garungsmittel: Hefen zur Weinbereitung
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